
ZÁRÓVIZSGA TÉTELEK 

SZŐLÉSZ-BORÁSZ FELSŐOKTATÁSI SZAKKÉPZÉS 

 

1.  A. A szőlő metszésének módjai tőkeművelés módonként és annak eszközei. 

B. Ismertesse a szőlőtermesztés jelentőségét Földünkön! 

2.  A. Ismertesse a fehér bort adó szőlőfajták feldolgozásának lépéseit. 

B. Mutassa be Magyarország szőlőtermesztésének és borászatának helyzetét a KSH és a HNT adatait 

felhasználva! 

3.  A. Ismertesse a szőlőültetvény zöldmunkáit a fenológiai stádiumokhoz kötötten. 

B. Jellemezze az EU piac gazdálkodását! 

4.  A. Ismertesse a vörösbort adó szőlőfajták feldolgozásának lépéseit. 

B. Ismertesse a hazánkban alkalmazott bor-eredetvédelem előírásait, forgalomba hozható 

borkategóriákat. 

5. A. Csoportosítsa a szőlőültetvényben alkalmazott talajművelési módokat, ismertesse azok előnyeit, 

hátrányait és eszközeit! 

B. Marketing eszközök (4P) a szőlőtermesztésben és borászatban 

6.  A. Ismertesse a szüreti időpont meghatározásának módjait, a munkaszervezés teendőit, annak 

végrehajtását! 

B. Ismertesse a bormarketing-stratégiai eszközöket a kommunikációs politikához és az 

értékesítéshez kapcsolódóan! (reklám, PR, SP, személyes eladás, online marketing és értékesítési 

láncok, kis-és nagykereskedők, logisztika) 

7.  A. Ismertesse a szőlő legfontosabb kórokozóit és az ellenük való védekezési lehetőségeket, 

eszközeit! 

B. Ismertesse hazánk és az EU borászati termékek forgalomba hozatalához kapcsolódó 

szabályozását! 

8.  A. A borérlelés, illetve a borkezelési eljárások közül a fejtés és a kénezés alapvetéseit foglalja össze, 

ismertesse a technológiai lépéseiket! 

B. Ismertesse azon határértékeket, melyek a forgalomba hozni kívánt borok (fehér, vörös, száraz, 

félszáraz stb.) engedélyeztetésénél előírásként szerepelnek (pl.: megengedett kénessav, illósav 

tartalom, cukortartalom-kategóriánként) mértékegységekkel. 

9.  A. Ismertesse a szőlő legfontosabb kártevőit és az ellenük való védekezési lehetőségeket, eszközeit! 

B. Értelmezze az élelmiszer biztonság fogalmát, ismertesse a főbb szennyező forrásokat és a HACCP 

szabályozási rendszerét a borászatban. 

10. A. Ismertesse a borkezelési eljárások közül a derítés és szűrés műveleteit, technológiai lépéseit, 

eszközeit! 



B. Ismertesse az EU-ban elfogadott szabványcsaládok főbb szabványait, és alkalmazási lehetőségeit 

a szőlőtermesztésben és borászatban (EN, ISO 9000). 

11. A. Ismertesse a szőlő szaporításának elterjedt gyakorlati módszereit! 

B. Ismertesse a szőlőtermesztési ágazatban felmerülő költségcsoportokat! 

12. A. Ismertesse a borbetegségeket és borhibákat, azok kezelésének lehetséges módjait! 

B. Ismertesse a szőlőtermesztési ágazat hozam, jövedelem viszonyaira ható legfontosabb 

tényezőket! 

13. A. Ismertesse a tőkeművelés módokhoz illő támberendezéseket, építésük lépéseit! 

B. Milyen gazdasági mutatókkal tudná jellemezni a szőlő-bor ágazatot! 

14. A. Ismertesse a palackozás előkészületi munkáit, a palackozás folyamatát, technológiai lépéseit! 

B. Mutassa be a szőlészet-borászat munkavédelmi vonatkozásait! 


