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	Oktatás célja

	Magyarul:
	Megismertetni a hallgatókkal a tej mennyiségi és minőségi jellemzőit, a tejfeldolgozás folyamatát, valamint a tejtermékek előállításának lehetőségeit.

	Angolul:
	We want to acquaint with the students the quantity and quality property of the milk, the milk processing and the possibilities of the milk production.

	Tárgy tartalma

	Magyarul:
	1. A tejtermelés jelentősége az emberiség élelmiszer-ellátásában.

2. A tehén és juhtej táplálkozástudományi szempontból legfontosabb összetevői.

3. A föcstej.

4. A tejfogyasztás élettani hatásai.

5. A különböző gazdasági állatfajok tejének összetétele. 

6. A különböző gazdasági állatfajok tejének minősége.

7. A fejés technológiája, fejőgépek.

8. Fejőrobotok. 

9. Vaj- és sajtgyártás.

10. Túró-, tejföl- és tejszínkészítés.

11. A pro- és prebiotikumok jelentősége, hatásuk mechanizmusa

12. Joghurt és kefir készítés.

13. Speciális tejtermékek.

14. Tejtermelés ló, szamár és bivaly fajokkal.

	Angolul:
	1. The importance of the milk producing in the food service of the humanity.

2. The most important components of cow and onion milk nutritional point of view.

3. The colostrum.

4. The physiological effect of the milk consumption.

5. The milk composition of various species of economic.

6. The milk quality of various species of economic.

7. The technology of the milking, milking machines.

8. The robot milking.

9. Butter and cheese production.

10. Cottage cheese, sour cream, cream making.

11. The importance and effect of probity’s and prebioty’s.

12. Preparation of yogurt and kefir.

13. Special milk products.

14. Milk production with horse, donkey and buffalo.

	Számonkérési és értékelési rendszere

	Magyarul:
	A szóbeli vizsgán rövid felkészülés után 15 perc áll a hallgató rendelkezésére a vizsgakérdés kifejtésére. Elégtelen (1) a felelet, ha a vizsgázó sem a témakör rövid vázlatát, sem pedig a témához kapcsolódó alapfogalmak definícióját nem tudja megadni. Elégséges (2) a felelet, ha a vizsgázó a kérdéskör alapfogalmait értelmezni tudja. Közepes (3) a felelet, ha a vizsgázó ismeri a kérdéskör alapfogalmait, és tanári segítséggel képes a témakör logikai összefüggéseinek bemutatására is. Jó (4) a felelet, ha a vizsgázó logikusan felépített válaszában önállóan kifejti a tétel valamennyi fontos tényét, összefüggését, ám a tételhez kapcsolódó kötelező irodalmat nem, vagy csak hiányosan ismeri. Jeles (5) a felelet, ha a vizsgázó mind a tétel, mind pedig a kötelező irodalom ismeretéről logikusan felépített, önálló, részleteiben is kifogástalan, az összefüggéseket hiánytalanul feltáró válasz keretében tesz tanúbizonyságot.

	Angolul
	After a short preparation the examinee gives an oral presentation on the topic for about 15 minutes. Fail (1) when the examinee is unable to prove either the definition of the basic notions or the short scheme of things connected with the topic. Pass (2) when the examinee is able to interpret the basic notions of the topic. Satisfactory (3) when the examinee is well - versed in the basic notions of the topic and is able to present their logic connections - with help of examiner. Good (4) when the examinee provides logic, well - structured presentation with all the important facts and connections but he does not know or partly knows the required reading material connected with the topic. Very good (5) when the examinee gives logic, well-structured, perfect in details oral presentation that completely reveals the connection of the concepts within the topic.
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*E = előadás; SZ = szeminárium; LAB = labor gyakorlat
